ANHANGER ZUM AUSDRUCKEN

Gecchenke aue der Kiiche 6
IM GLAS e it

Avsdrocken, entlang der Linie avsschneiden, Loch stechen, mit Kordel ans Glas binden.

Krdutersalz

Meersalz, Rosmarin, Thymian, Oregano

Zom Wirzen von Ofengemise, Kartoffeln, Fleisch
ond Fisch. Einfach mit den Fingern dariber
streven.

HALTBAR BIS VON

00 . 00
Glihweingewiire
Zimt, Sternanis, Nelken, Kardamom, Orangenschale

Ein Viertel des Glases mit 1 Liter Rotwein oder

Travbensaft erhitzen vnd 15 Minvten ziehen lassen.

Nicht kochen.

HALTBAR BIS VON

Heifle Schokolade

Backkakao, Zucker, Zartbitterschokolade,
Marshmallows

3 gehdufte Essliffel in 250 ml heiBe Milch rihren,
bis die Schokolade geschmolzen ist.

HALTBAR BIS VON

Bunter Pleffer

schwarzer, weil3er und griiner Pfeffer, rosa Beeren

In die Pfeffermihle follen und erst korz vor dem
Servieren mahlen, dann doftet er am stirksten.

HALTBAR BIS VON

Cookies zum Backen

Mebhl, Backpulver, Salz, Zucker, Haferflocken,
Schokotropfen

Mit 125 g weicher Botter und 1 Ei verkneten.
WalnussgroBe Kugeln bei 120 °C Ober- und
Unterhitze 10 bis 12 Minoten backen.

HALTBAR BIS VON

Zimtzucker

Zucker, Ceylon-Zimt

For Milchreis, Bratipfel, Waffeln und
Pfannkochen. Gut verschlossen vnd trocken
avfbewahren.

HALTBAR BIS VON

Tipp: Auf dickeres Papier oder Kraftpapier drocken. Holtbar bis = dos friheste Datom der verwendeten Zotaten.
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